DESSERT

BUNET 1-7-12
CREME CARAMEL 7
PANNA COTTA 7

MOUSSE AL MELONE 7
CHEESE CAKE 17
TIRAMISU' 17

BAVARESE ALLE FRAGOLE E CIOCCOLATO BIANCO 7

€6,00

TORTA DI NOCCIOLE CON ZABAIONE AL MOSCATO 178

€7,00
TORTINO DI PESCHE 17
€5,00

GELATO* 3-7-8 ( crema, nocciola, cioccolato, pistacchio e limone)

€5,00
NUTELLINA 18

( focaccia, nutella, granella di nocciole, zucchero a velo )

€7,00

ABBINAMENTO VINO LIQUOROSO (chiedere al sommelier carta dei vini)

BEVANDE

La nostra acqua e naturizzata dal sistema Sidea.
ACQUA NATURALE E GASATA 1 LITRO
ACQUA NATURALE E GASATA 'z LITRO

BIBITE IN LATTINA
(COCA COLA,COCA COLA ZERO,FANTA,SPRITE, CHINOTTO,
THE ALLA PESCA,THE AL LIMONE,LEMONSODA ,ACQUA TONICA)

SUCCHI DI FRUTTA DIVERSI GUSTI (PESCA, PERA, ACE, ARANCIA ROSSA)

BIRRA ARTIGIANALE SORALAMA' 0,20l
( BIONDA, ROSSA, WEISS Q.D. )

BIRRA ARTIGIANALE SORALAMA' 0,30l
( BIONDA, ROSSA, WEISS Q.D. )

BIRRA ARTIGIANALE SORALAMA' 0,40l
( BIONDA, ROSSA, WEISS Q.D. )

VINO DELLA CASA Vil ( BIANCO, ROSSO )
VINO DELLA CASA 2 | ( BIANCO, ROSSO )
VINO DELLA CASA 1| ( BIANCO, ROSSO )

CAFFETERIA

CAFFE’
CAFFE’ (DECAFFEINATO, ORZO, AMERICANO)
AMARI - LIQUORI - GRAPPE
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Ristorante
Pizzeria

MENU RISTORANTE

*Prodotto congelato/surgelato
**Prodotto abbattuto

***Prodotto superfrozen

ELENCO ALLERGENI
DISPONIBILE IN CASSA



ANTIPASTI

BATTUTA DI FASSONA, CRUMBLE DI PARMIGIANO E MAIONESE ALL'ACCIUGA 47
€12,00

GIRELLO DI VITELLO IN SALSA TONNATA 3-4.8-10-12
€10,00

LINGUA DI FASSONA CON | SUOI BAGNETTI 4-8-10-12-13-15
€10,00

SFORMATINO DI MELANZANE SU VELLUTATA DI POMODORO ALL'ORIGANO

E STRACCIATELLA DI BURRATA 7-15
€10,00

CARPACCIO DI POLIPO* CON POMODORINO E PESTO DI RUCOLA 81415
€12,00

BACCALA™ MANTECATO CON CIALDA DI PANE ALL'ORIGANO 1-15
€12,00

ZUPPETTA DI COZZE ALLA TARANTINA 1-1415
€10,00

ANTIPASTO MISTO PIEMONTESE 1-3-7-8-9-10-12-15
€16,00

ANTIPASTO MISTO DI MARE 1-2-4-7-14-15
€18,00

SELEZIONE DI FORMAGGI DEL TERRITORIO 7
€12,00

PRIMI PIATTI

AGNOLOTTI MONFERRINI AL RAGU' PIEMONTESE 1-12-15

€12,00

TAGLIOLINI AL RAGU' DI CONIGLIO E NOCCIOLE TOSTATE 18-12-15
€12,00

RAVIOLONE MASCARPONE E ASPARAGI CON GUANCIALE, PECORINO E PROFUMO DI LIMONE 1-7
€14,00
TAGLIOLINI CON PESTO DI PISTACCHIO DI BRONTE IGP E GAMBERO ROSSO MAZZARA DEL VALLO 1-2-7-8-15
€17,00
SPAGHETTO ALLE VONGOLE E BOTTARGA DI MUGGINE 1-14-15

€16,00

PACCHERO AL NERO DI SEPPIA ALLA CARBONARA DI MARE 1-4-15
€16,00

* POTREBBE ESSERE UN PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO

COPERTO 2,50€
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SECONDI PIATTI

PETTO D'ANATRA CON SALSA AL PORTO, ALBICOCCHE E PINOLI 8-12

€16,00
TAGLIATA DI VITELLO ALLA PIASTRA SU LETTO DI RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA 7
€18,00
COSTOLETTA DI AGNELLO ALLA BRACE E MARMELLATA DI PESCHE AL PEPERONCINO
€18,00
FILETTO DI VITELLO PEPE VERDE / WORONOFF 7-10-12
€28,00
TAGLIATA DI TONNO SCOTTATO SU LETTO DI RUCOLA E CIPOLLA IN AGRODOLCE 412
€20,00
PESCE SPADA CON SALSA AL PISTACCHIO DI BRONTE IGP E OLIVE TAGGIASCHE 4-8-12-15
€20,00
BRANZINO CON CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE TAGGIASCHE E UVETTA PASSA 1-4-12-15
€16,00
TERRINA DI MOSCARDINI ALLA LUCIANA CON CROSTONE DI PANE 12-14-15
€18,00

CONTORNI

PATATE AL FORNO 15
€5,00

VERDURA GRIGLIATA
€6,00

VERDURA DI STAGIONE SPADELLATA 15
€6,00

INSALATE

MISTO FOGLIA
(ins. gentile, ins. orchideaq, rucola, sarzette)
€5,00
INSALATA FAI DA TE
segli 5 ingredienti fra:
INS. GENTILE, INS. ORCHIEDEA, INS. VALERIANA, RUCOLA
POMODORI, CARQOTE, CIPOLLA DI TROPEA, FINOCCHI, CAROTE, MAIS
CECI, FAGIOLI SPAGNA, OLIVE, NOCI, MOZZARELLA

UOVO SODO, POLLO, ACCIUGHE, TONNO*
€7,00

COPERTO 2,50€



