ANTIPASTI

Insalatina di seppia, carciofi e patate
Baccala mantecato su crostone di polenta e chips di pane
Battuta di fassona con marmellata di cipolle di Tropea e
crumble di parmigiano
Caponet piemontese e fonduta leggera d’Alpeggio

PRIMI

Risotto ai carciofi con guanciale croccante
Paccheri freschi al ragu di spada, melanzane e ricotta forte

SECONDI

Guanciotto di maialino brasato al Nebbiolo su crema di patate
allo zafferano e profumo di limone

DOLCE

Panettone tradizionale Casa Perrotta con crema chantilly

BEVANDE

Acqua
1 bottiglia di vino ogni 4 persone
Barbera di Michele Chiarlo /Resilio di cantine Garesio
Caffe

60€ A PERSONA



